
Oster-Menü

Vorspeise
Spargelsalat mit Bärlauch-Vinaigrette, 

marinierten Krabben, gebackenem Wachtelei,

roter Endivie & Grapefruitfilets

Hauptgang zur Wahl
Carré & Geweckte Haxe vom Osterlamm, 

Gremolata, Paprika-Mousseline, 

Bohnenschaum & Rosmarinöl

Oder

Auf der Haut gebratenes Filet vom 

Bachsaibling, Kräuterseitlinge, Spinat-Risotto,

Ponzu-Luft & Parmesanchip

Dessert
Karotten Cheesecake, 

Honighippe & live zubereitetes 

Ur-Ur-Enkel Thierfelders Eierliköreis

Vegane Alternative 

Vorspeise
Veloute von wildem Knoblauch mit 

gebackenem Kerbel und Trüffellöffel

Hauptgang
Buchweizen-Galette gefüllt mit Spargel, 

Radieschen und Minze,

marmoriertes Trüffelkartoffelgratin, 

Mini-Karotten & veganer Sesam-Hollandaise

Dessert
geliertes Rhabarbersüppchen mit 

Erdbeer-Basilikum-Sorbet und Rhabarberchip

O S T E R A N G E B O T  2 0 2 2

Menüpreis pro Person 39,40 €

Kobers Ostercocktail a 7,50 €
Mit Original Ur-Ur-Enkel Thierfelders Eierlikör,

Zitronenlimonade & Limette


